
LEGENDE

 The Lychee Spezialität

 vegetarisch

 Takeaway

 Delivery

 Catering

kl. = kleine / gr. = grosse Portion

PREISERLÄUTERUNGEN

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 
Diese gelten im Eating House, bei Takeaway, Delivery sowie Catering. Änderungen bleiben vorbehalten.

Bei Delivery kommen die Lieferkosten, bei Catering die Liefer- und Abholkosten für die Ausstattung hinzu.
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Webseite.

SINGHA 3,3 DL  CHF 5.50

LUZERNER BIER 3,3 DL  CHF 5.50

PANACHÉ 3,3 DL  CHF 5.50

FELDSCHLÖSSCHEN ALKOHOLFREI 3,3 DL   CHF 5.50

ESPRESSO CHF 4.00

KAFFEE CRÈME CHF 4.00

DIVERSE TEES CHF 4.00

VERLANGEN SIE UNSERE KARTE EDLER TROPFEN.

VALSER PRICKELND 5 DL   CHF 4.00

VALSER STILL 5 DL   CHF 4.00

FUSETEA LEMON 5 DL   CHF 4.00

FUSETEA PEACH 5 DL   CHF 4.00

COCA-COLA 4,5 DL   CHF 4.00

COCA-COLA ZERO 4,5 DL   CHF 4.00

FANTA ORANGE 4,5 DL   CHF 4.00

SPRITE 4,5 DL   CHF 4.00

CAPPY SCHORLE 5 DL   CHF 4.00

RED BULL 2,5 DL   CHF 5.00

Soft Drinks

Hot Beverages

OISHI GREEN TEA ORIGINAL 5 DL   CHF 4.00

OISHI GREEN TEA HONEY LEMON 5 DL   CHF 4.00

OISHI GREEN TEA NO SUGAR 5 DL   CHF 4.00

FOCO COCONUT 3,5 DL   CHF 5.00

FOCO MANGO 3,5 DL   CHF 5.00

FOCO LYCHEE 3,5 DL   CHF 5.00

THE LYCHEE HOMEMADE ICE TEA 5 DL  CHF 5.00

Exotic Drinks

Beers

Wines

ÖFFNUNGSZEITEN

EATING HOUSE | TAKEAWAY
Dienstag bis Freitag 11.30 bis 13.30 Uhr und 17.30 bis 21.00 Uhr

Samstag 17.30 bis 21.00 Uhr
Sonntag, Montag und Feiertag geschlossen

DELIVERY
Bestellannahme

Dienstag bis Samstag 17.30 bis 20.15 Uhr
Sonntag, Montag und Feiertag geschlossen

CATERING
Montag bis Sonntag und Feiertag nach Absprache

KONTAKT

The Lychee
THAI CUISINE

Thorenbergstrasse 35 | 6014 Luzern | 041 210 35 35
www.the-lychee.ch | info@the-lychee.ch

facebook.com/thelycheeluzern | instagram.com/thelycheeluzern

EATING HOUSE | TAKEAWAY | DELIVERY | CATERING

F O O D  &  D R I N K S

AUF UNSERER WEBSEITE SIND TISCHRESERVATIONEN,
TAKEAWAY- UND DELIVERYBESTELLUNGEN SOWIE

CATERINGANFRAGEN DIREKT ONLINE MÖGLICH.



TOM YAM GUNG - 13 -   
würzige Suppe mit Crevetten, Cherrytomaten, Pilzen, Zitronengras, Limettenblatt, Koriander und Galgant,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 23.50

GUAITIAO NUA - 14 -   
herzhafte Suppe mit Rind, Reisnudeln, Pakchoi und Schnittlauch,
serviert mit Sojasprossen, Limette und Thai-Basilikum CHF 24.50

GAENG DAENG PET - 15 -   
cremiges rotes Kokoscurry mit Ente, Auberginen, Zucchetti, Bambus, Limettenblatt und Basilikum,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 22.50

GAENG KIAU WAN GAI - 17 -   
cremiges grünes Kokoscurry mit Poulet, Auberginen, Zucchetti, Bambus, Limettenblatt und Basilikum,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

GAENG MASSAMAN GUNG - 19 -   
cremiges Massaman-Kokoscurry mit Crevetten, Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln und Erdnüssen,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 23.50

GAENG LIAENG TOFU  - 16 -   
cremiges gelbes Kokoscurry mit Tofu, Kartoffeln, Karotten und Zwiebeln,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 21.50

GAENG PANANG NUA - 18 -   
cremiges Panang-Kokoscurry mit Rind, Karotten, Bohnen, Bambus, Limettenblatt und Basilikum,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

GAENG THE LYCHEE  - 20 -   
cremiges rotes Kokoscurry mit Riesencrevetten, Auberginen, Bambus, Lychees, Limettenblatt und Basilikum, 

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 26.50

PAD WUN SEN TOFU  - 22 -   
hauchzarte Glasnudeln mit Tofu, Ei und Gemüse,

gebraten in Sojasauce CHF 21.50

PAD SEN LIAENG NUA - 23 -   
schmale Eiernudeln mit Rind, Peperoni, Zucchetti, Zwiebeln und Basilikum,

gebraten in Thai-Chilipaste CHF 24.50

KAO PAD GAI - 24 -  
fluffiger Parfümreis mit Poulet, Ei, Cherrytomaten, Karotten, Broccoli und Pakchoi,

gebraten in Sojasauce CHF 24.50

PAD THAI GUNG - 21 -  
breite Reisnudeln mit Crevetten, Ei und Pakchoi,

gebraten in Sojasauce, garniert mit Sojasprossen, Schnittlauch, Limette und Erdnüssen CHF 23.50

PAD GRA PAO NUA - 25 -   
delikate Soja-Austern-Sauce mit Rind, Peperoni, Bohnen, Pilzen, Bambus, Zwiebeln und Basilikum,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

PAD MET MAMUNG PET - 26 -   
delikate Soja-Austern-Sauce mit Ente, Gemüse und Cashewnüssen,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 22.50

PAD PIO WAN GAI - 27 -   
delikate süsssaure Sauce mit Poulet, Tomaten, Peperoni, Gurken und Ananas,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

PAD THE LYCHEE  - 28 -   
würzige Soja-Knoblauch-Sauce mit Riesencrevetten, Cherrytomaten, Karotten, Pakchoi und Lychees,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 26.50

EXOTIC ICE CREAM  - 29 - 
erfrischende Kokos- oder Mangoglace CHF 4.50 (1 Kugel)

 THE LYCHEE DESSERT   - 30 - 
fruchtige Überraschungsnachspeise, am Freitag und Samstag erhältlich CHF 6.50

TOM KHA GAI - 12 -   
cremige Kokossuppe mit Poulet, Cherrytomaten, Pilzen, Schnittlauch, Zitronengras und Galgant,

serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

Starters
SATAY GAI - 1  -    

zart gebratene Pouletspiesse in süsslicher Marinade,
serviert mit Erdnusssauce CHF 9.50 (3 Stück)

PIK GAI THOD - 2 -   
knusprig gebratene Pouletflügel in würziger Marinade,

serviert mit süsssaurer Sauce CHF 9.50 (3 Stück)

GIEW THOD GAI GUNG - 3 -   
knusprig gebratene Teigtaschen mit Poulet-Crevetten-Füllung,

serviert mit süsssaurer Sauce CHF 9.50 (3 Stück)

PO PIA THOD PAK  - 4 -   
knusprig gebratene Frühlingsrollen mit Glasnudeln-Gemüse-Füllung,

serviert mit süsssaurer Sauce CHF 9.50 (3 Stück)

GUNG CHUP PAENG THOD - 5 -   
knusprig gebratene Riesencrevetten in Tempura-Panade,

serviert mit süsssaurer Sauce CHF 9.50 (3 Stück)

THE LYCHEE STARTERS MIX  - 6 -   
alle unsere unwiderstehlichen Starters zum Teilen für zwei oder vier Personen,

serviert mit Erdnuss- und süsssaurer Sauce CHF 26.50 kl. / 49.50 gr.

SOM TAM THAI  - 7 -   
knackige Papayastreifen mit Cherrytomaten, Karotten, Bohnen und Erdnüssen,

an süsssäuerlichem Limettendressing CHF 11.50 kl. / 19.50 gr. serviert mit gedämpftem Parfümreis

TAM TAENG  - 8 -   
knackige Gurkenstreifen mit Cherrytomaten, Karotten, Bohnen und Erdnüssen,

an süsssäuerlichem Limettendressing CHF 8.50 kl. / 16.50 gr. serviert mit gedämpftem Parfümreis

YAM NUA - 9 -   
saftige Rindstücke mit Cherrytomaten, Gurken, Sellerie, Frühlingszwiebeln und Koriander,

an süsssäuerlichem Limettendressing, serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

LAAB GAI - 10 -   
zartes Poulethack mit gemahlenem Reis, Schnittlauch, Frühlingszwiebeln, Minze und Koriander,

an säuerlichem Limettendressing, serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 24.50

YAM THE LYCHEE  - 11  -    
knackige Riesencrevetten mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln, Lychees, Papaya und Cashewnüssen,

an süsssäuerlichem Limettendressing, serviert mit gedämpftem Parfümreis CHF 26.50

Soups Specials

Salads

Noodles & Rice

Desserts
Curries

WIR KOCHEN FRISCH SOWIE MIT QUALITATIV HOCHWERTIGEN
ZUTATEN. DIE MEISTEN GERICHTE BEREITEN WIR AUF WUNSCH
MILD, SCHARF ODER SEHR SCHARF SOWIE VEGETARISCH, MIT 
FLEISCH ODER CREVETTEN NACH WAHL ZU. TOFU, POULET

UND RIND STAMMEN AUS DER SCHWEIZ.

AM MITTAG KOCHEN WIR WECHSELNDE GERICHTE AUS
DER SPEISEKARTE ZUM SPEZIALPREIS. DIE AKTUELLE

ÜBERSICHT FINDEN SIE AUF UNSERER FACEBOOK-SEITE.

BITTE HABEN SIE VERSTÄNDNIS DAFÜR, DASS WIR AM
MITTAG KEIN À LA CARTE ANBIETEN, AUSSER BEI CATERING.

HERKUNFTSDEKLARATION

Tofu aus der Schweiz

Poulet aus der Schweiz

Rind aus der Schweiz

Ente aus Ungarn

Crevetten aus Thailand oder Vietnam

Ente und Crevetten aus dem Ausland können mit hormonellen und / oder
nicht hormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslösen können, informieren wir Sie auf Wunsch gerne.


